Bild vina — Weifiwein - White wine
Vinarstvi PATRIA Kobyli — Velkopavlovicka podoblast, Kobyli:

0,751 Chardonnay 2014 kabinet (suché) 255,-

Barva vina je svétle Zluta se zlatavymi odlesky. Vuné je Siroka, kvétinové - ovocna.
V chuti je vino svéZe ovocné, harmonické, typicky odridové. Dochut tvofi pikantni
kyselinka a jemna kofenitost. Podavame k masitym jidlim, k jemnym syriim, pastikam
a plodim more.

0,751 Veltlinské zelené 2013 pozdni sbér (suché) 325,-

Vino ma pfijemnou Zlutou barvu se zlatavymi odlesky. Na vUni vyzralého manga,
C¢erveného grepu a limetek navazuji v charakteristicky odridové chuti dalSi tony
citrusovych plodli, mezi kterymi také vynika zejména limetka podpofena pikantni
kyselinou. Vino plsobi stfedné plnym dojmem s velmi lehkou pepfovou dochuti.

0,751 Vlassky ryzlink 2013 pozdni sbér (suché) 325,-

Vino je svétle zluté, jemné zelenkavé. Vuné je pfijemné kvétinova, s tony zeleného
jabli¢ka a tropického ovoce. Chut je ovocna s osvézujici kyselinkou, ktera povzbuzuje
k dalSimu napiti. Naleznete zde zelené jablicko, Zluty meloun a rozkvetlou louku.
Doporuc€ujeme podavat k sladkovodnim rybam, k zeleninovym pokrm0m, k zrajicim
syrum anebo jen tak k osvézeni.

0,751 Palava 2014 vybér z hrozntl (polosuché) 385,-

Barva tohoto vybéru z hrozn( atraktivni odridy Palava je zlatoZluta. Viné pfipomina
vyzralé hrozny s vyraznéjSimi tony tramint. Chut vina je plna a extraktivni. Ovocnou
pikantnost vhodné doplfuji zbytkovy cukr sladény s osvézujici kyselinou. Doporucujeme
podavat ke kofenénym Upravam drubeziho &i rybiho masa, pfipadné k méné sladkym
dezertum.

BMVinarstvi — Slovacka podoblast, Tvrdonice:
0,751 Sauvignon 2013 pozdni sbér (suché) 320,-

Sauvignon laka k pfivonéni a ochutnani prvniho dousku uz svou atraktivni zlatoZlutou
barvou. Vuni charakterizuji tény kvitk( hluchavky a dobfe vyzralého angrestu. Ovocnou
Skalu pak rozsifuje i chut’ vina, ve které je angreSt doplnén o pfijemné nasladlé tony
tropického ovoce. Zbytkovy cukr je doplnény o pfijemnou kyselinu, diky které ma toto
vino velmi Stavnaty projev. Lahodné jsou kombinace tohoto vina s téstovinami
S jemnymi syrovymi omackami, syry s modrou plisni Ci pafenymi syry.




0,751  Tramin ¢erveny vybér z hroznti (polosuché) 350,-

Barva vina je zlatoZlutd, jiskrna, lezenim jesté vic zezlatne. Vuné je plna, opojna
traminova s tény c¢ajovych rGzi. Chut je plnda, kofenita, pfijemné nasladla s pikantni
kyselinkou a dlouhou kofenité lékoficovou dochuti. DoporuCujeme podavat silné
podchlazené jako aperitiv, dale k pastikam z husich jater, ov€im nebo kozim syrim,
pfipadné méné sladkym zakuskum.

0,751 Rulandské Sedé 2013 vybér z hroznti (polosladké) 350,-
Barva vina je svétle zlatozluta. Viné je medové nasladla, jemné ovocna. V chuti je vino

pIné, ovocné, s pikantni kyselinkou a pfijemné dlouhou dochuti. Doporu¢ujeme podavat
ke krémovym polévkam, masim na studeno a jemnym rybam.
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Ruzova vina — Rosewein — Rose
Vinarstvi PATRIA Kobyli — Velkopavlovicka podoblast, Kobyli:
0,751 Frankovka 2013 kabinet rosé (polosuché) 255,-
Vino je charakteristické svou pfijemnou lososovou barvou. Bohaté aroma tohoto
lahodné ovocného vina pfinasi hrst plnou €erstvé natrhaného ¢erveného ovoce. V chuti
vynikaji tény lesnich jahod a sluncem prohfatych malin. Lehka chut' vina je podpofena

kyselinou umocnujici Stavnatost vina. Vyborné se hodi k ovocnym salatum,
vychlazenému melounu nebo osvézujicim lehkym dezertdm.
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Cervend vina — Rotwein — Red wine
Vinarstvi PATRIA Kobyli — Velkopavlovicka podoblast, Kobyli:

0, 751 Modry Portugal 2012 Gallery jakostni (polosuché) 245, -

Barva vina je tmavé granatové cCervena. Vuné je Siroka, ovocna. Chut vina je velmi
pfijemna, ovocna, s jemnou kyselinou, pfijemnou tfislovinou a dlouhou pikantni dochuti
s drevitymi tony lezackého, dubového sudu. Podavame k dribezim masim s hutnou
Upravou, jemnym biftekim a nékterym syrim.

0, 751 Cabernet Moravia 2012 Gallery jakostni (suché) 245, -

Vino ma tmavé €ervenou barvu. Vuné je silné ostruzinova, odridové charakteristicka.
Aroma pFechdzi i do chuti vina, ktera je velmi plna, s pfijemnou doplfujici chuti ernych
tFeSni a jemnou ftfislovinou. Lehce drevitou dochut’ ziskalo vino lezenim v dubovém
sudu. Vino je vhodné podavat k masitym jidlim, jehnéc&i pec€eni, kritimu masu a jidlim
s kofenitymi omackami.

0, 75| Frankovka 2012 pozdni sbér (suché) 355,-

Barva vina je rubinové Cervena. Viné je Siroka, jemné ovocna s mirné drevitym
nadechem. Chut je velmi plna, extraktivni, s tény lesniho ovoce, v dochuti je citit
Cokolada a nasladlé sametové ftfisloviny. Vino lezelo v dubovém sudu. Toto vino se
vyborné hodi ke zvéfing, hovézi peceni a véem tmavym a sytym masum.

0, 75| Svatovaviinecké 2009 VOC (suché) 355, -
Vino oslni svou plnosti a povidlovou vuni i chuti. Barva je tmavéCervena az granatova.
Chut' je pfijemna s vyraznymi ovocnymi tony. Kombinace s jidly: k vyrazné kofenéné
upravé vepfového masa, k tmavym masim, ke zvéfiné, k téstovinam, k huse nebo
kachné.

0, 75| Rulandské modré/Cabernet Sauvignon 2009 vybér z hroznt (polosuché) 385,-
Barva vina je tmavé granatova. Viné je ovocna s tony drobného €erveného ovoce. Chut
je elegantni, mékce sametova, s velmi jemnou kyselinou a pfijemnou tfislovinou.

Doporucujeme podavat k peCenym masim, k pernaté zvéfi, pokrmim z hub a mnoha
syriim.

Sekt — Schaumwein -Sparkling wine

0,751 Bohemia Sekt demi sec/brut 250,-




